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*Цена указана за 100 г. Фактический вес готового продукта может варьироваться.

МАСЛО СЛИВОЧНОЕ
С ТРЮФЕЛЕМ И МОРСКОЙ 
СОЛЬЮ 82,5%*

375.-

Трио совершенства: нежность масла, роскошный 
аромат трюфеля и яркость морской соли.

100 г

БУРРАТА 455.-
Нежный «мешочек» с кремовой начинкой. 
Надрежьте — и он превратит любое блюдо 
в изысканное представление.

150 г

СТРАЧАТЕЛЛА В СЛИВКАХ 479.-
Итальянская нежность: тонкие нити моцареллы 
в сливках. Идеальна с томатами, фруктами 
или в пасте, раскрывая богатый сливочный вкус.

200 г

ПРОВОЛОНЕ
НАТУРАЛЬНОГО КОПЧЕНИЯ*

143.-

Золотистый сыр с эластичной текстурой 
и глубоким ароматом натурального дыма.

100 г

КАМАМБЕР* 247.-
Мягкий сыр с благородной плесенью и бархатистой 
корочкой. Островатый, с ореховыми нотами. Идеален 
в чистом виде с вареньем, великолепно плавится 
на гриле и в пицце.

100 г

ПАРМЕЗАН* 259.-
Твердный и при этом нежный сыр с пикантным 
послевкусием, который эффектно крошится 
при нарезании.

100 г

ГОРГОНЗОЛА* 324.-
Маслянистый и пикантный сыр с благородной 
голубой плесенью.

100 г

ГРИССИНИ 55.-
4 шт

ПШЕНИЧНАЯ ЧИАБАТТА 65.-
50 г

БАГЕТ ЗЕРНОВОЙ 65.-
50 г

РЖАНО-ПШЕНИЧНЫЙ ХЛЕБ
С ЛУКОМ

65.-

50 г

ФРАНЦУЗСКИЙ БАГЕТ 105.-
90 г

ДОМАШНИЙ ХЛЕБ 260.-
гриссини, мини-багет, 
чиабатта пшеничная / ржаная

250 г

СВЕЖИЕ ПОМИДОРЫ 300.-
500 г

ФОКАЧЧА С ОЛИВКАМИ 
И ТОМАТАМИ

375.-

200 г

Сыры европейского качества из натурального фермерского молока. 
Возьмите с собой и они идеально дополнят ваши пиццу, пасту, салаты и другие блюда!

В О ЗЬ МИ  С  С ОБ ОЙ
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З А К УСК И/A N T IPA S T I

З А К УСК И  Н А  КОМП А НИЮ  /  S P UN T INI  DI  TAVOL A

ПАШТЕТ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ 
С КАПЕРСАМИ, АНЧОУСАМИ 
И ДОМАШНЕЙ ЧИАБАТТОЙ

445.-

210 г

БРУСКЕТТА С ПАРМСКОЙ 
ВЕТЧИНОЙ, СЛИВОЧНЫМ 
СЫРОМ И ВЯЛЕНЫМИ 
ТОМАТАМИ

495.-

140 г

ПЕЧЁНАЯ СВЁКЛА С КРЕМОМ 
ИЗ СЫРА ШЕВР И ФУНДУКОМ 
В КАРАМЕЛИ 

515.-

125 г

БРУСКЕТТА С МУРМАНСКИМ 
ЛОСОСЕМ, СЛИВОЧНЫМ 
СЫРОМ И БАЗИЛИКОМ

535.-

100 г

ЖАРЕНЫЕ АРТИШОКИ 
С КРЕМОМ ИЗ СЫРА ШЕВР

535.-

90 г

ТАРТАР ИЗ ТУНЦА С ГУАКАМОЛЕ 
И КУНЖУТНЫМ МАСЛОМ

615.-

130 г

БРУСКЕТТА С ОБЖАРЕННЫМИ 
КРЕВЕТКАМИ, АВОКАДО 
И ОСТРЫМ КУНЖУТОМ КИМЧИ

635.-

140 г

ТАРТАР ИЗ ФЕРМЕРСКОЙ 
ГОВЯДИНЫ С КАПЕРСАМИ, 
ЗЕРНОВОЙ ГОРЧИЦЕЙ 
И ХРУСТЯЩЕЙ ЧИАБАТТОЙ  

935.-

200 г

КАРПАЧЧО ИЗ ФЕРМЕРСКОЙ 
ГОВЯДИНЫ С ТРЮФЕЛЬНЫМ 
СОУСОМ 

955.-

120 г

ВИТЕЛЛО ТОННАТО  
С КАПЕРСАМИ И СЛАДКОЙ 
ПАПРИКОЙ

955.-

200 г

ТАРТАР ИЗ ЛОСОСЯ 
С ГУАКАМОЛЕ 
И МИНИ-КАПЕРСАМИ  

995.-

110 г

КАРПАЧЧО ИЗ МУРМАНСКОГО 
ЛОСОСЯ СО СЛАДКИМ ЧИЛИ

1295.-

115 г

СРЕДИЗЕМНОМОРСКИЕ 
ОЛИВКИ 

625.-

Греческие зелёные и чёрные, каламата, 
чупадедос, перчики бикиньо
110 г

СЫРЫ ИЗ НАШЕЙ СЫРОВАРНИ 
FORMAGGI С ОРЕХОМ ПЕКАН

1185.-

Пармезан, козий сыр, горгонзола, 
качотта, инжирное варенье

190 г

МЯСНЫЕ ДЕЛИКАТЕСЫ 1255.-
Коппа, брезаола, салями, 
карпаччо из курицы

180 г

АССОРТИ БРУСКЕТТ 1455.-
Брускетта с пармской ветчиной, сливочным сыром 
и вялеными томатами, Брускетта с мурманским 
лососем, сливочным сыром и базиликом, 
Брускетта с обжаренными креветками, авокадо 
и острым кунжутом кимчи

420 г
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С А Л АТ Ы/ IN S A L AT E
САЛАТ С ГРУШЕЙ, СЫРОМ 
ГОРГОНЗОЛА И ОРЕХОМ ПЕКАН  

535.-

160 г

САЛАТ С ТОМЛЁНЫМИ 
ТЕЛЯЧЬИМИ ЩЁЧКАМИ, 
ТОМАТАМИ И ФАСОЛЬЮ

655.-

190 г

ИТАЛЬЯНСКИЙ САЛАТ 
ПАНЦАНЕЛЛА ИЗ ТОМАТОВ 
И КРАСНОГО ЛУКА С ЧИАБАТТОЙ

655.-

220 г

ЗЕЛЁНЫЙ САЛАТ 
С АРТИШОКАМИ, СЕЛЬДЕРЕЕМ 
И СЫРОМ ПАРМЕЗАН

695.-

160 г

САЛАТ НИСУАЗ С ОПАЛЁННЫМ 
ТУНЦОМ И МАРИНОВАННЫМ 
ЯЛТИНСКИМ ЛУКОМ

735.-

250 г

БУРРАТА С ТОМАТАМИ  
И БАЗИЛИКОМ 

755.-

270 г

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ С СЫРОМ 
ФЕТА, ОРЕГАНО И ХРУСТЯЩЕЙ 
ЧИАБАТТОЙ

795.-

300 г

ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ, ЛИСТОМ  
РОМАНО И СОУСОМ ИЗ 
АНЧОУСОВ 

825.-

280 г

САЛАТ С РОСТБИФОМ, 
СВЕЖИМИ ОВОЩАМИ 
И СОУСОМ ИЗ ГОРГОНЗОЛЫ

865.-

220 г

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ, 
ЛИСТОМ  РОМАНО И СОУСОМ 
ИЗ АНЧОУСОВ 

925.-

260 г

САЛАТ С ОБЖАРЕННЫМИ 
КРЕВЕТКАМИ, ТОМАТАМИ 
ЧЕРРИ И СЫРОМ ПАРМЕЗАН

995.-

230 г
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СУ ПЫ/ Z UP P E

Х ЛЕ Б  И  Ф ОК АЧЧ А  /  PA NE  E  F OC AC CI A

КУРИНЫЙ БРОДЕТТО
С ПАСТОЙ И ЯЙЦОМ

485.-

350 г

ТОМЛЁНЫЙ В ПЕЧИ ГРИБНОЙ 
СУП С БЕЛОЙ ФАСОЛЬЮ И 
ПОДКОПЧЁННОЙ СМЕТАНОЙ 

485.-

320 г

ТОСКАНСКИЙ ГОРОХОВЫЙ СУП 
С КОПЧЁНОЙ УТКОЙ

495.-

320 г

ГРИССИНИ 55.-
4 шт

ПШЕНИЧНАЯ ЧИАБАТТА 65.-
50 г

БАГЕТ ЗЕРНОВОЙ 65.-
50 г

РЖАНО-ПШЕНИЧНЫЙ ХЛЕБ
С ЛУКОМ

65.-

50 г

ФРАНЦУЗСКИЙ БАГЕТ 105.-
90 г

СУП “ДЕ МАРЕ” С ФОРЕЛЬЮ, 
КАЛЬМАРОМ И МИДИЯМИ 

515.-

340 г

КРЕМ-СУП ИЗ ЗАПЕЧЁННОЙ 
ТЫКВЫ С КРЕВЕТКАМИ 
И СТРАЧАТЕЛЛОЙ

735.-

320 г

ДОМАШНИЙ ХЛЕБ 
С ТРЮФЕЛЬНЫМ МАСЛОМ

355.-

гриссини, мини-багет, чиабатта пшеничная / ржаная, 
оливковое масло с трюфелем, мальдонская соль

280/50 г

ДОМАШНЯЯ ФОКАЧЧА
С ПАРМЕЗАНОМ
И ЧЕСНОЧНЫМ МАСЛОМ 

365.-

210 г

ФОКАЧЧА С ОЛИВКАМИ 
И ТОМАТАМИ

375.-

200 г



F O R M A G G I  |  0 5

ПЕ Р В ЫЕ  Б ЛЮ Д А  /  P R IMI  P I AT T I

Н А  Д В ОИ Х  /  T O  S H A R E

СПАГЕТТИ КАЧО-Э-ПЕПЕ
СО СЛИВОЧНОЙ КАЧОТТОЙ
И ПАРМЕЗАНОМ

495.-

180 г

ФЕТТУЧЧИНЕ КАРБОНАРА 545.-
390 г

ПАППАРДЕЛЛЕ БОЛОНЬЕЗЕ 565.-
300 г

РАВИОЛИ С РИКОТТОЙ 
В СЛИВОЧНОМ ПЕСТО 
С ФИСТАШКОЙ 

565.-

270 г

ПАККЕРИ С ТЕЛЯЧЬИМИ 
ЩЁЧКАМИ И СОУСОМ 
КАЧО-Э-ПЕПЕ

655.-

300 г

ТРЮФЕЛЬНОЕ РИЗОТТО
С СЫРОМ ПАРМЕЗАН

665.-

250 г

ТОРТЕЛЛИ С КРЕВЕТКАМИ, 
ЛОСОСЕМ И ТОМАТНЫМ 
СОУСОМ

675.-

250 г

ЗЕЛЁНОЕ РИЗОТТО С ПЕЧЁНОЙ 
ФОРЕЛЬЮ И ШПИНАТОМ

685.-

260 г

РИГАТОНИ АРАБЬЯТА 
С БУРРАТОЙ И БАЗИЛИКОМ

695.-

350 г

ФЕТТУЧЧИНЕ АЛЬФРЕДО 
В ГОЛОВКЕ СЫРА 

1595.-

560 г

ФЕТТУЧЧИНЕ С ЦЫПЛЁНКОМ, 
ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ ЧЕРРИ 
И СОУСОМ ПЕСТО

695.-

260 г

ТОРТЕЛЛИ С МРАМОРНОЙ 
ГОВЯДИНОЙ И СОУСОМ 
ДЕМИГЛАС

715.-

250 г

ФЕТТУЧЧИНЕ С БЕЛЫМИ 
ГРИБАМИ И МУССОМ 
ИЗ ПАРМЕЗАНА 

785.-

310 г

ЛИНГВИНИ 
С МОРЕПРОДУКТАМИ 
В СЛИВОЧНО-ТОМАТНОМ 
СОУСЕ

795.-

350 г

КАЗАРЕЧЧЕ С ГОВЯДИНОЙ 795.-
310 г

ТРАДИЦИОННАЯ ЛАЗАНЬЯ 
БОЛОНЬЕЗЕ

795.-

400 г

ТОМАТНОЕ РИЗОТТО 
С МОРЕПРОДУКТАМИ 
И СОУСОМ ТАБАДЖАН 

955.-

280 г

ФЕТТУЧЧИНЕ АЛЬФРЕДО 
В ГОЛОВКЕ СЫРА 

985.-

280 г

ТРАДИЦИОННАЯ ЛАЗАНЬЯ 
БОЛОНЬЕЗЕ 

1265.-

800 г
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ПИЦ Ц А  И З  Д Р ОВ ЯН ОЙ  ПЕ ЧИ/ P I Z Z A

ПИЦ Ц Е Т ТА  /  P I Z Z E T TA 						    

МАРГАРИТА 535.-
300 г

С КОЛБАСКАМИ, КОПЧЁНЫМ 
ПРОВОЛОНЕ И МОЦАРЕЛЛОЙ

565.-

370 г

ПЕППЕРОНИ 595.-
320 г

С ВЕТЧИНОЙ И ГРИБАМИ 665.-
400 г

С ОКОРОКОМ,
ПЕЧЁНЫМ КАРТОФЕЛЕМ
И ПОДКОПЧЁННОЙ СМЕТАНОЙ 

665.-

350 г

ПИЦЦЕТТА С БЕКОНОМ, 
ОБЖАРЕННОЙ КУРИЦЕЙ, 
ПЕРЦЕМ ХАЛАПЕНЬО 
И СОУСОМ BBQ

525.-

280 г

С БЕКОНОМ, СОУСОМ 
ИЗ СМЕТАНЫ И ЛУКОМ-ПОРЕЙ

745.-

390 г

С ПЕЧЁНОЙ ГРУШЕЙ, 
ГОРГОНЗОЛОЙ И ОРЕХОМ 
ПЕКАН 

765.-

350 г

С ЦЫПЛЁНКОМ, ТОМАТАМИ 
ЧЕРРИ И ПЕСТО 

825.-

470 г

ЧЕТЫРЕ СЫРА 875.-
300 г

С ПАРМСКОЙ ВЕТЧИНОЙ 
И СТРАЧАТЕЛЛОЙ

995.-

340 г

ПИЦЦЕТТА С ОБЖАРЕННОЙ 
КУРИЦЕЙ, САЛАТОМ РОМАНО
И СОУСОМ ЦЕЗАРЬ

615.-

280 г

+175 Р

ПИЦЦА ЧЕТЫРЕ СЫРА + КОЛА = 925 РУБЛЕЙ

ПИЦЦА С КОЛБАСКАМИ, КОПЧЁНЫМ ПРОВОЛОНЕ
И МОЦАРЕЛЛОЙ + КОЛА = 695 РУБЛЕЙ
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Г ОР ЯЧЕ Е /S E C ONDI  P I AT T I

ГА Р НИР Ы/C ON T OR NI

КРАБОВЫЕ КОТЛЕТЫ  
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ, 
ШПИНАТОМ И СОУСОМ РУЙ

755.-

230 г

СВИНАЯ ОТБИВНАЯ 
С ПЕЧЁНЫМИ ОВОЩАМИ 
И ЗЕРНОВОЙ ГОРЧИЦЕЙ

765.-

270/50 г

ТАЛЬЯТА С ЗЕЛЁНЫМ ПЕРЦЕМ 
И РОЗМАРИНОМ НА ШПИНАТЕ 

795.-

130 г

СВИНЫЕ РЁБРА С ОВОЩАМИ 
ЗАПЕЧЁННЫЕ В ДРОВЯНОЙ 
ПЕЧИ 

795.-

440 г

СТЕЙК ФОРЕЛИ С ОВОЩАМИ, 
ЗАПЕЧЁННЫЙ В ДРОВЯНОЙ 
ПЕЧИ

1355.-

450 г

КАЛЬМАР ПОД МИНДАЛЬНОЙ 
КРОШКОЙ В СОУСЕ БЕРБЛАН 

855.-

220 г

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ 205.-
150 г

ПЕРЛОТТО 205.-
150 г

ГРЕЧОТТО 205.-
150 г

КУРИНЫЙ ШНИЦЕЛЬ 
ПО-МИЛАНСКИ

945.-

250 г

УТИНАЯ НОЖКА КОНФИ 
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ 
И МОЖЖЕВЕЛОВЫМ СОУСОМ

1095.-

300 г

ЖАРЕНОЕ ФИЛЕ СИБАСА 
С ОЛИВКАМИ, КАПЕРСАМИ 
И ТОМАТАМИ ЧЕРРИ 
В СЛИВОЧНО-ВИННОМ СОУСЕ 

1115.-

260 г

ТОМЛЁНЫЕ ТЕЛЯЧЬИ ЩЕЧКИ 
С ПЮРЕ И БЕЛЫМИ ГРИБАМИ

1125.-

350 г

ФИЛЕ МИНЬОН С СОУСОМ 
ИЗ ГОРГОНЗОЛЫ 
И КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ

1555.-

300 г

СТЕЙК СТРИПЛОЙН 2995.-
Prime beef

300 г

СТЕЙК РИБАЙ АНГУС 3995.-
Prime beef

300 г

КАРТОФЕЛЬ ФРИ 255.-
150 г

ОВОЩИ ГРИЛЬ 595.-
200 г

КУРИНЫЙ ШНИЦЕЛЬ ПО-МИЛАНСКИ + КОЛА = 1005 РУБЛЕЙ







Д Е СЕ Р Т Ы/ DOL CI
ЛИМОННЫЙ ТАРТ  
С ИТАЛЬЯНСКОЙ МЕРЕНГОЙ 
И ЦЕДРОЙ ЛАЙМА

395.-

170 г

ЭКЛЕР ЧЕЛЕНТАНО
С ЗАВАРНЫМ КРЕМОМ 
И МАКОМ

425.-

180 г

БАСКСКИЙ ОБОЖЖЁННЫЙ 
ЧИЗКЕЙК С ФУНДУКОМ 
И СОЛЁНОЙ КАРАМЕЛЬЮ 

425.-

170 г

ТОНКИЙ ЯБЛОЧНЫЙ ПИРОГ 
С КАРАМЕЛЬНЫМ СОУСОМ
И ВАНИЛЬНЫМ ДЖЕЛАТО 

445.-

170 г

ПРОФИТРОЛИ СО СЛИВОЧНЫМ 
КРЕМОМ И ШОКОЛАДНЫМ 
СОУСОМ 

465.-

175 г

МИЛЬФЕЙ С ОРЕХОВЫМ 
ПРАЛИНЕ И КЛУБНИКОЙ 

535.-

200 г

КЛАССИЧЕСКИЙ 
ИТАЛЬЯНСКИЙ ТИРАМИСУ

555.-

180 г

ШОКОЛАДНЫЙ ФОНДАН  
С СОЛЁНОЙ КАРАМЕЛЬЮ  
И ВАНИЛЬНЫМ ДЖЕЛАТО 

595.-

160 г

СВЕЖАЯ КЛУБНИКА 
С МАСКАРПОНЕ

965.-

240 г

ДЖЕЛАТО 255.-
ванильное/шоколадное/фисташковое

50 г
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КО ФЕ /C A F F E

Т РА В ЯНЫЕ  Ч А И/
T I S A NE

С ОГ Р Е В А ЮЩ ИЕ 
Н А ПИ Т К И/ 
B E VA NDA  C A L DA

Ч А Й/ T E

М АТ Ч А / M AT CH A

РИСТРЕТТО 20 мл 150.-

ЭСПРЕССО 40 мл 150.-

АМЕРИКАНО 150 мл 150.-

КАПУЧИНО 250 мл 210.-

КАПУЧИНО  
на растительном молоке

250 мл 250.-

ФЛЭТ УАЙТ 200 мл 210.-

ФЛЭТ УАЙТ  
на растительном молоке

200 мл 250.-

ЛАТТЕ МАКИАТО 350 мл 260.-

ЛАТТЕ  
на растительном молоке

350 мл 300.-

ЛАТТЕ ЛИМОННЫЙ ТАРТ 350 мл 320.-

ЛАТТЕ БАНАН-
БЕЛЫЙ ШОКОЛАД

350 мл 320.-

РАФ ТИРАМИСУ 350 мл 290.-

РАФ СЕМИФРЕДО 350 мл 290.-

АФФОГАТО 150 мл 250.-

МЯТА-АНИС 600 мл 200.-

МЕЛИССА 600 мл 200.-

ЛИСТ СМОРОДИНЫ 600 мл 200.-

ЧАБРЕЦ 600 мл 200.-

РОМАШКА 600 мл 200.-

ГЛИНТВЕЙН 
безалкогольный

200 мл 230.-

ГЛИНТВЕЙН  
алкогольный

200 мл 280.-

НАСТОЙ ШИПОВНИКА  
С МЁДОМ

600 мл 200.-

ВИШНЯ/ЯБЛОКО/
МЕЛИССА

600 мл 330.-

ОБЛЕПИХА/АПЕЛЬСИН/
РОЗМАРИН

600 мл 330.-

ИМБИРЬ / ЦИТРУС /
РОМАШКА

600 мл 330.-

ПЕРСИК / 
МАРАКУЙЯ / МЯТА

600 мл 330.-

АССАМ 600 мл 170.-

ЭРЛ ГРЕЙ 600 мл 170.-

ГАНПАУДЕР 600 мл 170.-

МОРГЕНТАУ 600 мл 170.-

СИНЯЯ МАТЧА
БАНАН-КАРАМЕЛЬ

250 мл 250.-

НА КЛАССИЧЕСКОМ 
МОЛОКЕ

250 мл 210.-

НА РАСТИТЕЛЬНОМ 
МОЛОКЕ

250 мл 250.-
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ЛИМ ОН А Д Ы/
L IMON ATA

ФР Е ШИ/ 
S UC C O  F R E S C O

МИНЕ РА ЛЬ Н А Я  В О Д А /
AC QUA  MINE R A L E

МОЛОЧНЫЕ КОКТЕЙЛИ/
F RUL L AT I  A L  L AT T E

Н А ПИ Т К И/ B E VA NDE

ПЕРСИК-
КЛУБНИКА

190/720 мл 230/600.-

ЯБЛОКО-ЮДЗУ 190/720 мл 230/600.-

ДОМАШНИЙ 
ИТАЛЬЯНСКИЙ 
ЛИМОНАД

250 мл 240.-

SHAMBALA
& BELLINI 

285 мл 260.-

AQUA MINERALE  
с газом

260 мл 200.-

AQUA MINERALE 
без газа

260 мл 200.-

ЛЕГЕНДА
БАЙКАЛА  
с газом

330 мл 280.-

ЛЕГЕНДА
БАЙКАЛА
без газа

330 мл 280.-

ПЕТРОГЛИФ
с газом

375/750 мл 350/510.-

ПЕТРОГЛИФ 
без газа

375/750 мл 350/510.-КЛАССИЧЕСКИЙ ШЕЙК 300 мл 250.-

БАНАНОВЫЙ ШЕЙК 300 мл 260.-

EVERVESS COLA 250 мл 210.-

EVERVESS COLA ZERO 250 мл 210.-

EVERVESS TONIC 250 мл 210.-

СОК J7 250 мл 200.-

МОРКОВЬ 250 мл 255.-

ЯБЛОКО 250 мл 265.-

СЕЛЬДЕРЕЙ 250 мл 385.-

АПЕЛЬСИН 250 мл 395.-

ГРЕЙПФРУТ 250 мл 415.-
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7, 21 НОЯБРЯ

I TA L I A N  F E S TA .
Б О ЛЬ Ш А Я  СКОВ ОР О Д А

И  В ИННЫЙ  Б А Р
ГОТОВИМ УЖИН НА ГИГАНТСКОЙ СКОВОРОДЕ!
А ТАКЖЕ ДЕГУСТИРУЕМ ВИНА, УГАДЫВАЕМ ИХ

И ПОЛУЧАЕМ ПРЕЗЕНТЫ.
МОРЕ ЕДЫ И ОТЛИЧНОЕ ВИНО ГАРАНТИРОВАНЫ!

30 НОЯБРЯ

Д Е НЬ  М АТ Е Р И  В  F OR M AG GI
ОТМЕЧАЕМ САМЫЙ ДОБРЫЙ ПРАЗДНИК ВМЕСТЕ С ВАМИ!

ЖДЁМ МАМ И ИХ СЕМЬИ В ГОСТИ, ЧТОБЫ СОЗДАТЬ
ТЁПЛУЮ И ПРАЗДНИЧНУЮ АТМОСФЕРУ.

КАЖДОЕ ВОСКРЕСЕНЬЕ

Д Е Т СК ИЕ  М АС Т Е Р - К Л АС СЫ
КУЛИНАРНЫЕ МАСТЕР-КЛАССЫ

ОТ ПОВАРОВ FORMAGGI

УТОЧНЯЙТЕ ПОДРОБНОСТИ У КОМАНДЫ РЕСТОРАНА.

Ч Т О  В АС  Ж Д Е Т  В  Н ОЯБ Р Е ?


