
Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И
Сэндвич с курицей  160 г.................................... 190.-

Сэндвич с ветчиной  160 г.................................. 190.-

Буррито  180 г........................................................ 180.-

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И
Блины  2 шт., 60 г.........................................................85.-

Блин с ветчиной и сыром  95 г........................... 90.-

Блин с творогом  90 г............................................85.-

Блин с яблоком и брусникой  90 г.....................85.-

Хот-дог   200 г........................................................ 175.-

Сырники  2 шт., 50 г................................................. 165.-
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С А Л А Т Ы
Греческий с фетой  130 г..................................... 145.-

Салат с курицей и соусом том ям  120 г......... 145.-

Салат с тунцом и кукурузой  120 г.................... 145.-

Сельдь под шубой  130 г......................................110.-

Обжорка  130 г....................................................... 135.-

Чафан  120 г............................................................. 125.-

Цезарь с куриным филе  130 г........................... 145.-

Овощной  130 г........................................................85.-

Свекла с черносливом и с яблоком  120 г.......85.-
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Г О Р Я Ч Е Е
Плов с говядиной  200 г...................................... 175.-

Свинина по-французски  230 г.........................200.-

Свинина в томатном соусе  130 г...................... 190.-

Конвертики с ветчиной и сыром  160 г........... 180.-

Котлета из щуки  80/20 г....................................... 175.-

Котлета из пеляди в соусе бешамель 100 г.... 195.-

Шницель из курицы в сухарях  130 г................. 165.-

Котлета из курицы со шпинатом на пару 120 г... 150.-

Куриное филе с ананасом  160 г....................... 145.-

Томленые свиные ребрышки  за 100 г.............. 210.-

Чахохбили из курицы  150 г................................ 220.-

Наггетсы из курицы  130 г.................................... 130.-

Котлета домашняя  100 г (1 шт.)............................... 190.-

Тефтели мясные  100/50 г..................................... 190.-

Бефстроганов с грибами  
в сливочном соусе  100 г.................................... 160.-

Минтай в соусе с овощами  за 100 г................... 90.-

Гуляш из говядины  100 г..................................... 210.-

Жареное куриное бедро  за 100 г...................... 165.-
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С У П Ы
Сырный суп  280 г................................................. 120.-

Тайский том ям  330 г........................................... 310.-

Борщ со сметаной и зеленью  280/20 г............ 130.-

Рассольник  280/20 г..............................................110.-

Солянка  280/20 г..................................................... 165-

Окрошка  350 г....................................................... 145-

Г А Р Н И Р Ы
Цукини на гриле  за 100 г.......................................110.-

Перец на гриле  за 100 г........................................ 190.-

Запеченная свекла   за 100 г................................. 80.-

Запеченная морковь  за 100 г.............................. 120.-

Цветная капуста на пару  100 г...........................110.-

Стручковая фасоль с морковью  130 г............ 90.-

Булгур с овощами  130 г....................................... 90.-

Гречка отварная  130 г...........................................70.-

Картофель фри  100 г........................................... 120.-

Картофель, запечённый с сыром  130 г............ 115.-

Картофельные крокеты  130 г............................. 80.-

Картофель, жаренный с луком  130 г................ 115.-
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В Ы П Е Ч К А  /  Х Л Е Б

Н А П И Т К И

Беляш  100 г..................................... 125.-

Багет с сыром и чесноком  100 г.60.-

Пирожок с капустой  70 г............. 45.-

Пирожок с картофелем  70 г....... 45.-

Слойка с курицей  100 г...............120.-

Слойка с ветчиной  100 г.............120.-

Сосиска в тесте  
с картофелем  145 г........................ 95.-

Морс ягодный  250 мл.................... 65.-
Морс брусничный  250 мл............. 70.-
Компот из сухофруктов  250 мл.... 65.-
Напиток из шиповника  250 мл...... 65.-
Чай пакетированный  1 шт............ 45.-
Эспрессо  35 мл............................ 100.-
Двойной эспрессо  70 мл............ 125.-

Чиабатта  35 г..................................... 17.-

Хлеб спортивный  35 г.................. 20.-

Хлеб бородинский  35 г................. 12.-

Булочка боу де кежо  25 г............. 30.-

Булочка белая  40 г......................... 12.-

Булочка круста  20 г........................ 12.-

С Л А Д К О Е
Торт в стакане «Сникерс» 130 г... 95.-
Торт в стакане «Баунти»  110 г...... 95.-
Торт «Красный бархат»  90 г...... 110.-
Торт фисташковый  95 г...............190.-
Лимонный чизкейк  125 г.............. 125.-
Шоколадное  
муссовое пирожное  75 г........... 110.-
Мусс шоколадный  145 г................115.-
Мусс манговый   145 г................... 170.-
Пирожное муравейник  70 г........ 65.-
Макарун клубника/фисташка/ 
манго/шоколад   20 г (1 шт.).............. 60.-

Шоколадное печенье  
с цветным драже   65 г.................. 65.-

Яблочный штрудель  
с грецким орехом  
и корицей  100 г.............................. 125.-

Круассан с шоколадом  95 г...... 195.-

Кольцо сахарное  60 г................... 35.-

Булочка мини  
с шоколадом  100 г......................... 70.-

Булочка мини  
с корицей  100 г................................75.-

Корзинка  
с брусничным джемом  120 г...... 155.-

Американо  150 мл.......................... 110.-
Капучино  150 мл..............................145.-
Ванильный капучино  150 мл........140.-
Латте  150 мл....................................200.-
Моккачино  150 мл.......................... 195.-
Горячий шоколад  150 мл...............120.-
Флэт уайт  150 мл.............................190.-
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