


Каждый коктейль в этом меню — путешествие по Италии:
от Венето и Лигурии до Лацио, Апулии и Сицилии.

Мы вдохновлялись характером этих регионов, их традициями,
вкусами и атмосферой — морским побережьем, южным солнцем,
городскими площадями и неспешными итальянскими вечерами.

Пять регионов, пять историй, пять вкусов Италии.

Выбирайте свой.

Коктейльная карта разработана
бренд-барменом Екатериной Калачёвой
и командой ресторана Formaggi.



Игристое вино, персиковый соджу, 
сахарный сироп, нейтральный 
кордиал, тоник

160 мл 500.-

Коктейль можно заказать 
в безалкогольном исполнении

150 мл 520.-

Самый посещаемый регион Италии,
где под ласковым солнцем созревают
          сочные персики и чувствуется дух
                            венецианских праздников.



Белый ром, ликер банан, сок лимона,        
пюре мандарина

120 мл 520.-

Один из главных центров цитрусоводства
Италии. Здесь выращивают классические
       и местные сорта, например, мандарин
      Tardivo di Ciaculli из окрестностей
             Палермо, который собирают вручную
             с января по апрель.



Курорт Сан-Ремо называют
«лигурийской жемчужиной». Здесь под ярким солнцем

растут знаменитые сочные
и ароматные лимоны Сан-Ремо.

Милк-панч на основе лимончелло, 
кордиала лайма и сока лимона, 
нейтральный кордиал

120 мл 480.-



Национальный парк Чирчео на побережье
Тирренского моря известен своими
водно-болотными угодьями.
             Осенью здесь можно наблюдать
             за множеством перелётных птиц,
             включая цапель.

Лемончелло, игристое вино, кордиал три 
цитруса, кордиал базилик, тоник

160 мл 500.-



Водка, кофейный ликер, сливочный ликер, 
сливки, мороженное, шоколад

125 мл 480.-

Южный прибрежный регион Италии,
     где жаркое лето сделало мороженое
           одним из самых популярных сезонных десертов.




