


* Полярный «Плашкоут» - строганина из муксуна  
   и нельмы, рубанина из осетрины и салат 
    «Индигирка». Подаётся на ледяной глыбе.

Холодные закуски

Домашние разносолы 500/35 g 820

Грузди со сметаной 200/50 g 1400

Ассорти сыров 190/30 g 2100

Строганина из нельмы 120/85 g 1650

Полярный «Плашкоут» 450/150/120 g 3900

Айбарч из мяса северного оленя 120/70 g 1300

Сугудай из муксуна 120/50/40 g 1200

Улов из енисейских  
и морских рыб

200/20/10 g 1950

Муксун холодного копчения  
с мини-картофелем

120/100/15 g 1100

Нельма слабой соли  
с мини-картофелем

100/100/15 g 1500

Ассорти икры северных рыб  
со сметаной и зелёным луком

150/20/50 g 3800

Тартар из марала 
с соусом крем-пармезан

130 g 870

Мясные запасы  
собственного приготовления

300/50 g 1900

Свежие овощи с зеленью 470 g 700

Паштет из печени оленя 
со скандинавским хлебом 

120/25 g 550

Паштет из печени утки 
с якутской лепёшкой

120/50 g 550

Рубанина из осетра 
с острым макалом 
из домашней аджики

100/80 g 1800

Салаты

Цезарь с филе цыплёнка 220 g 750

Зелёный салат с грейпфрутом  
и голубикой

150 g 750

Мимоза с муксуном  
слабой соли

240 g 800

Салат с копчёным муксуном, 
отварным картофелем и икрой

300 g 980

Салат Пёстрый с томатами, 
огурцами и сыром пармезан

220 g 700

Салат с олениной,   
папоротником и грибами

230 g 990

Тёплый сэндвич 
из телятины с зеленью

250 g 1250

Оливье с отварным языком 
и красной икрой

220 g 950

Салат из запечённого лосося, 
креветок и грейпфрута

250 g 1500

Салат с нежным ростбифом телёнка 
с грибами, сельдереем  
и якутскими лепёшками

290 g 950

Салат «Индигирка» 
с филе замороженной белой рыбы, 
картофелем нуазет  
и маринованным красным луком

270 g 1350

Салат с кальмарами, 
креветками и малосольной рыбой

265 g 1400 

Салат с малосольной 
речной рыбой, икрой щуки,  
сельдереем и заправкой 
из белых грибов

195 g 1150



* Муксун не только вкусная, но ещё
  и очень полезная рыба, придающая сил
  и энергии. Именно поэтому блюда из муксуна
  так любят рыбаки и охотники.

* Уха из муксуна, подаётся в походном котелке
  со стопкой хреновухи.

Горячие закуски

Якутские пирожки 180/80 g 750

Мини-курник с грибами 
и кедровым орехом

230 g 800

Расстегай со щукой,  
муксуном и грибами

330 g 950

Жареный картофель со шкварками 400/50 g 650

Рёшти с олениной в грибном соусе 280 g 1050

Супы

Мясная солянка 300/30 g 650

Уха из муксуна 440/50 g 850

Борщ с уткой 310/40/55 g 700

Сибирский суп-гуляш 
из четырёх видов мяса

400 g 800

Щи томлёные на квашеной 
капусте со свининой

400 g 650

Щи томлёные на квашеной 
капусте с мясом оленя

400 g 980

Пельмени

Пельмени с олениной 250/30 g 750

Пельмени сибирские 
с крепким наваром

240/50 g 650

Пельмени из кролика 
с обжаренными потрошками

320/50 g 750

Пельмени из нельмы и муксуна  
с заправкой из щучьей икры

240/50 g 950



* Мясо оленя отличается нежным вкусом
          и считается прекрасным диетическим,
          экологически чистым продуктом.

Гриль

Стейк филе-миньон за 100 g 1900

Стейк рибай за 100 g 1950

Стейк из телятины    
с грибным соусом 
и картофельными блинами

за 100 g 1300

Свиная шея с соусом помодоро за 100 g 650

Оленина с брусничным соусом  
и папоротником

130/150/50 g 1800

Язык ягнёнка с мини-картофелем,    
брусничным соусом 
и якутскими лепёшками

150/100/80 g 1600

Филе нельмы с овощами за 100 g 1600

Филе осетрины с овощами за 100 g 2500

Филе сёмги с овощами за 100 g 1700

Каре ягнёнка за 100 g 1500

Мясные кушанья

Котлеты из кролика 
с картофельным пюре 
и сливочным соусом

110/120/60 g 950

Слоёный рулет                    
из мяса косули

250/50/50 g 1100

Котлета из кабана и оленя с 
гречневой кашей

160/100/50 g 1200

Котлеты из утки с запечённой 
грушей и вишнёвым соусом

190/50 g 1100

Бефстроганов из телятины  
с грибами и картофельным пюре

220/150 g 1100

Рыбные кушанья

Филе муксуна в хрустящей      
панировке с картофельным пюре   
и горчичным айоли

290 g 950

Котлеты из щуки  
с икорным соусом

130/70 g 990

Филе муксуна    
в пикантной панировке  
с кашей из кедрового ореха

150/100/30 g 1750

Гарниры

Картофельное пюре 150 g 190

Картофель запечённый 150 g 190

Картофельный блин 150 g 190

Мини-картофель 150 g 190

Овощи на гриле 230 g 330

Папоротник жареный 150 g 350

Выпечка

Хлебная корзина 180 g 300

Сырная булочка 30 g 50



Десерты

Фирменный маковый торт 120 g 480

Разбитая фиалка 230 g 550

Таёжный сет к чаю 120 g 550

Медовик с пчелиными сотами 270 g 600

Домашний черёмуховый торт 130 g 450

Чизкейк из белых грибов  
с клубникой

150 g 500

Сибирский десерт с брусникой  
и кедровым орехом

130 g 400

Карамелизированная груша 
с мороженым и голубикой 

180 g 600

Сметанник с сезонными ягодами  
и кедровым орехом

255 g 650

Чай

Ассам 300/600 ml 390/490

Эрл Грей 300/600 ml 390/490

Пуэр 300/600 ml 390/490

Ганпаудер 300/600 ml 390/490

Моргентау 300/600 ml 390/490

Травяной чай

Лист смородины 500 ml 490

Гречишный чай 500 ml 490

С чабрецом и мятой 500 ml 490

Ромашка 500 ml 490

Иван-чай с саган-дайля 500 ml 490

Авторский чай

Чай «Хозяин тайги» 500 ml 550

Брусника-тимьян 500 ml 550

Имбирь-цитрус 500 ml 550

Шиповник с брусникой 500 ml 530

Облепиха с мятой 500 ml 530

Кофе

Эспрессо 40 ml 180

Американо 150 ml 180

Капучино 180 ml 220

Латте макиато 250 ml 250

Капучино на кокосовом молоке 180 ml 280

Флэт уайт 170 ml 280

Матча

Матча на классическом молоке 180 ml 230

Матча на кокосовом молоке 180 ml 290

Согревающие напитки

Глинтвейн 200 ml 350

Глинтвейн безалкогольный 200 ml 250

Прохладительные напитки

Цитрусовый лимонад 180/720 ml 230/920

Лимонад яблоко-ель 180/720 ml 230/920

Лимонад крем-сода 180/720 ml 230/920

Лимонад шишки-лайм 180/720 ml 230/920

Морс брусничный 250/1000 ml 150/350

Морс облепиховый 250/1000 ml 150/350

Свежевыжатый сок: 
апельсиновый, яблочный, 
грейпфрутовый,  
морковный

за 100 ml 250

Сок в ассортименте 200 ml 200

Кола 250 ml 190

Тоник 330 ml 180

Минеральная вода

Газированная

Петроглиф 375 ml 320

Боржоми 500 ml 360

Байкал 250/530 ml 210/400

Негазированная

Петроглиф 375 ml 320

Байкал 250/530 ml 210/400
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