
hello dinnerhello dinner
с 16.00 до 00.00

specialspecial



rawraw Pairing

Ёж морской 490 Crémant

Устрицы заморские  580 Chablis / 
Champagne

cheese & charcuterie cheese & charcuterie 

Криспи пармезан с айоли из анчоусов 350

Испанские маринованные оливки 
CHUPADEDOS

390

Пармская ветчина 370

Пармезан 430

Овечий с трюфелем 430

Тет-де-муан 480

Хамон Иберико 24 месяца 610

Наши рекомендации винной пары к блюдам – в разделе Pairing, распространяются только для лиц старше 18 лет.
Для выбора безалкогольного сопровождения обратитесь к официанту.

VEG



small platessmall plates Pairing

Ремесленный хлеб и масло 250

Обжаренные артишоки
с миндальным кремом

350 Chardonnay

Паштет из птицы с инжиром и орехом пекан 350 Riesling

Карпаччо из запечённой свёклы с рукколой и 
кедровым орехом 

370 Pinotage

Татаки из говядины
с кремом из копчёного лука

410 Cabernet 
Sauvignon

Тартар из говядины с пикантными огурчиками 430 Tempranillo

Тартар из говядины с копчёным угрём
и майо из анчоусов

460 Champagne

Карпаччо из говядины с пармезаном и соусом 
из чёрного чеснока

490 Malbec

Тартар из лосося с манго 550 Chablis

Морской гребешок с малиной
и трюфельным понзу

580 Albarinho

Йогуртовая лепёшка с трюфельной
страчателлой, крабом и томатами 

590 Crémant

Риет из лосося с гренками браун баттер 630 Crémant

Лосось с авокадо и трюфельным понзу 650 Sauvignon Blanc

Наши рекомендации винной пары к блюдам – в разделе Pairing, распространяются только для лиц старше 18 лет.
Для выбора безалкогольного сопровождения обратитесь к официанту.

NEW

NEW

HIT

HIT

VEG



salads salads Pairing

10 зелёных овощей с соусом кешью 510 Vinho Verde

Стейк салат с овощами 610 Аppassimento

Обжаренные креветки с хрустящими
листьями и цитрусовым дрессингом

640 Riesling

Лосось татаки с амарантом и шисо 650 Chardonnay

Романо с камчатским крабом,
манго и авокадо

750 Sauvignon blanc

Осьминог с рукколой, вялеными томатами
и тапенадой из оливок

780 Champagne / 
Albarinho

junk food junk food Pairing

Френч фрайс в темпуре с пармезаном
и перечным соусом

400 Champagne / 
Crémant

Хрустящие пирожки с лососем и шпинатом 570 Chardonnay

Тигровые креветки темпура с соусом васаби 550 Champagne

soupssoups
Консоме с куриными кнелями
и домашней пастой

350

Окрошка с пастрами из говядины на квасе 420

Тыквенный крем-суп с крабом и пармезаном 520

Hello борщ с говядиной и копчёным лардо 580

Том ям с креветками и грибами 610

Наши рекомендации винной пары к блюдам – в разделе Pairing, распространяются только для лиц старше 18 лет.
Для выбора безалкогольного сопровождения обратитесь к официанту.

VEG

NEW



farm to tablefarm to table Pairing

Вяленая свёкла с орехом и рукколой 450 Crémant

Стейк из капусты с сыром пекорино 550 Sauvignon blanc

Узбекские томаты и буррата
с соусом из зелёного лука

690 Pinot Grigio

Печёный баклажан с креветками
и копчёной сметаной 

690 Rose

pasta & dumplingspasta & dumplings Pairing

Казаречче с креветками и томатами 510 Chardonnay

Пельмени с мраморной говядиной
в соусе бер блан с пекорино

590 Mencia

Феттуччине с белыми грибами
и пармезаном

650 Chardonnay

Наши рекомендации винной пары к блюдам – в разделе Pairing, распространяются только для лиц старше 18 лет.
Для выбора безалкогольного сопровождения обратитесь к официанту.



fish & seafoodfish & seafood Pairing

Копчёный угорь
с картофельным кремом васаби

590 Crémant

Морской гребешок с картофельным кремом 
и соусом грибной жу

700 Chardonnay

Голубчики с креветками, гребешком
и соусом из бекона

810 Chardonnay

Жареный осьминог с ромеско
и печёным картофелем

930 Albarinho

Сибас с печёными овощами
и соусом бер блан

990 Chardonnay

meat & poultrymeat & poultry Pairing

Запечённые мозговые косточки
с креветками

600 Crémant

Сливочная полба с томлёными щёчками 700 Аppassimento

Митболы из мраморной говядины
с картофельным кремом
и соусом из копчёного бекона

750 Pinotage

Запечённый цыплёнок с луком конфи
и грибами

790 Orange

Куриная грудка с соусом из сморчков
и картофельным кремом со шпинатом

790 Chardonnay

Стейк мясника с картофелем и грибами 930 Cabernet 
Sauvignon

Стейк из оленины со свёклой барбекю
и кедровым орехом

950 Barbera d'Asti

Медальоны из говядины
с жареным картофелем и грибами

950 Malbec

Наши рекомендации винной пары к блюдам – в разделе Pairing, распространяются только для лиц старше 18 лет.
Для выбора безалкогольного сопровождения обратитесь к официанту.

NEW

NEW

NEW

NEW

HIT



hello dessertshello desserts



Блинчики Сюзетт 420

Сырники со сливочным кремом и ягодой 410

Кубический круассан в карамели
с домашним сметанным мороженым

430

Шоколадный капри с какао-муссом 440

Медовик с малиной и кремом из халвы 430

Заварное кольцо тирамису с ореховым пралине 390

Сырники из топлёного творога с кремом из халвы 430

Домашний пирог с брусникой /
черникой и сливочным кремом

440

Фисташковый тирамису с клубникой 590

Чизкейк Сан-Себастьян 550

Панкейки с ореховым пралине и ягодой 430

NEW

NEW

NEW



hello drinkshello drinks

specialspecial



кофекофе ml

Эспрессо 40 160

Американо 200 160

Капучино 200 250

Капучино на растительном молоке 200 280

Латте 300 250

Латте на растительном молоке 300 280

Флэт уайт 200 250

Флэт уайт на растительном молоке 200 280

Раф банан-карамель 300 290

Раф ваниль-корица 300 290

Фисташковый латте 300 310

холодный кофехолодный кофе ml

Классический колд брю 150 250

Вишнёвый колд брю 150 250

Малиновый колд брю 150 250

Виноградный колд брю 150 250

Бамбл кофе 200 380

Латте 200 280

Фисташковый айс латте 200 310

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW



классический чайклассический чай ml

Ассам / Эрл Грей / Ганпаудер / Моргентау 800 270

травяной чайтравяной чай ml

Ромашка / Мята /
Чёрный или зелёный чай с чабрецом /
Чёрный или зелёный чай с листом смородины

800 270

Иван-чай с саган-дали и листом смородины 800 290

Ромашка с душицей и липой 800 290

Чабрец с листом смородины и душицей 800 290

согревающие напиткисогревающие напитки ml

Какао 300 300

Мятный чай с ванилью и маракуйей 250 230

Зелёный чай с манго и цитрусом 250 230

Имбирный с розмарином 800 300

Глинтвейн на соке / вине 300/300 250/320

матчаматча ml

Классическая на молоке / растительном молоке 300/300 270/300

Холодная на молоке / растительном молоке 200/200 270/300

С фисташкой и кокосом 300 320

Голубая на кокосовом молоке с маракуйей 200 320



фрешифреши ml

Апельсин 200 330

Морковь 200 290

Мандарин 200 480

Грейпфрут 200 360

Яблоко 200 320

прохладительные напиткипрохладительные напитки ml

Изотоник 180 200

Холодный чай персик-клубника 180 250

Смородиновый квас 250 220

Кола 330 320

Тоник 330 220

Четыре цитруса 180/1000 220/700

Мохито 2.0 180 230

Крыжовник и бузина 180 230

Груша и крапива 180 230

Ежевика и лаванда 180 230

водавода ml

Даусуз с газом / без газа 275/850 250/400

ООО «Сыр», 660049, г. Красноярск, ул. Ленина, д. 34, пом. 39, ОГРН 1122468023050

NEW

NEW

NEW

NEW


